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UNIVERSIDAD MACIOMNAL DE HURLINGHAM

CS-21/2026

HURLINGHAM, 18/03/2026

VISTO,

el Estatuto de la Universidad Nacional de Hurlingham; la RCS
101/2025, que establece la estructura organico-funcional de
Universidad; la RCS N° 7/23, que aprobd la nueva version del Plai
estudios de la Tecnicatura Universitaria en Tecnologia de los Alimer
la RCS N° 275/25, que aprobo la Modificacidn del Plan de Estudios ¢
carrera "Licenciatura en Tecnologia de los Alimentos con t
intermedio”; la RCS N° 313/25 del registro de esta Universidad,
aprob¢ el Plan de Transicion entre Planes de Estudio; y el Expedi
N° 1030/25, del registro de esta Universidad, por el cual se trami

propuesta del Plan de Transicion entre Planes de Estudio; y

CONSIDERANDO:

Que corresponde al Consejo Superior aprobar los planes de estuc

toda la normativa atinente a los mismos, de acuerdo con el Arti
N°58, inciso 1) del Estatuto de la UNIVERSIDAD NACIONAL
HURLINGHAM.
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Que la RCS. N° 101/25 establece como funcion del Institutc
Biotecnologia la formacion de técnicos y profesionales de pre-gr
grado y posgrado en el campo de la ciencia, la tecnologia
innovacion productiva sustentable, promoviendo el espiritu cri
reflexivo y el respeto por los aspectos éticos y ambientales desde
perspectiva integral, inspirada en la concepcion del desarrollo de
campo como un derecho de la poblacion para garantizar la mejora e

calidad de vida.

Que, en cumplimiento de dichas funciones, corresponde al Instituts
Biotecnologia elaborar los planes y programas de estudio de
diferentes carreras de pregrado, grado y posgrado que se desarrolle

su ambito de incumbencia.

Que mediante la Resolucion Nro. 7/23 el Consejo Superior aprok
Plan de estudios de la Tecnicatura Universitaria en Tecnologia de

Alimentos.

Que, mediante la Resolucion del Consejo Superior N° 275/25
aprobod la nueva versiéon del Plan de Estudios de la carrera Licencic
en Tecnologia de los Alimentos, incorporando el titulo intermedic

Técnico/a Universitario/a en Tecnologia de los Alimentos.

Que en funcién de la implementacidon del nuevo Plan de Estudios (|
N°275/25), resulta indispensable establecer un Plan de Transicién

defina el régimen de correspondencia y equivalencias entre
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asignaturas de ambos planes, garantizando la continuidad acadéi
de las/os estudiantes de la Tecnicatura Universitaria en Tecnologi:

los Alimentos (RCS N° 7/23).

Que el Plan de Transicion propuesto busca resguardar las trayectc

formativas de las/os estudiantes, minimizando los obstaculos e

pasaje de un plan a otro y asegurando el debido proceso administrat

Que con posterioridad a la aprobacion de la RCS N° 313/2¢
realizaron modificaciones en el catalogo de créditos de la Tecnice
Universitaria en Tecnologia de los Alimentos las que deber ser refleje

en el correspondiente Plan de Transicion.

Que mediante la Resolucion del Consejo Directivo del Institutc
Biologia N° 02/26 se eleva la propuesta de reemplazo de la Resolu
del Consejo Superior N° 313/25.

Que segun el Estatuto de esta Universidad, es una funcion del Con
Directivo del Instituto elevar al Rector, para su tratamiento en Con

Superior, lo atinente a los planes de estudio.

Que, cumplido el procedimiento administrativo interno y en virtud de
atribuciones conferidas al Consejo Superior, el Expte. N° 1030/25
remitido a la Comisién de Ensefnanza para su analisis, previo dicta

favorable del Rector.

Que la Comision de Ensefianza del Consejo Superior, en uso de

facultades, emitié dictamen favorable de la propuesta de Transi
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elevada.

Que en virtud del Articulo 55 del Estatuto de la Universidad Nacionz

Hurlingham, el Rector integrara el Consejo Superior de la Universida

Que la presente medida se dicta en uso de las atribuciones confer
por el Estatuto y el de la UNIVERSIDAD NACIONAL de HURLINGH
el reglamento Interno del Consejo Superior y luego de haberse rest

en reunion del dia 18 de marzo de 2026 en este Consejo Superior.

Por ello,

EL CONSEJO SUPERIOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
HURLINGHAM

RESUELVE:

ARTICULO 1°. - Dejar sin efecto la RCS N° 313/25

ARTICULO 2°.- ESTABLECER que el Plan de Estudios de Licenciz
en Tecnologia de los Alimentos aprobado por RCS N° 275/25 iniciar

implementacion a partir del ciclo lectivo 2026.

ARTICULO 3°.- DISPONER que las/os estudiantes que ingresen

carrera en el ciclo lectivo 2026 o posteriores, comenzaran a cL

4/6



U NA H U R “1976 - 2026 - 50 ANOS. MEMORIA VERDAD Y JUSTICIA"

UNIVERSIDAD MACIOMNAL DE HURLINGHAM

CS-21/2026

directamente bajo el Plan de Estudios aprobado por RCS N° 275/25.

ARTICULO 4°- ESTABLECER la vigencia del Plan de Estu
aprobado por RCS N° 7/23 para el cursado de asignaturas hasta el
de marzo de 2028. Las/os estudiantes podran permanecer en este

mientras el mismo se encuentre vigente para el cursado.

ARTICULO 5°.- Las/os estudiantes que permanezcan en el Plar
Estudios aprobado por RCS N°7/23 y adeuden solo examenes fin
y/o integradores, podran rendirlos hasta agotar el numero de llams
que prescribe el Régimen Académico de la Universidad. Vencido d
plazo sin haber acreditado la totalidad de las asignaturas, s

incorporados al Plan de Estudios aprobado por RCS N°275/25.

ARTICULO 6°.- Las/os estudiantes que recursen alguna asignaturz
Plan aprobado por RCS N° 7/23 podran hacerlo mientras dicho Pla

encuentre vigente para el cursado, conforme al Articulo 3°.

ARTICULO 7°.- Las/os estudiantes que hayan perdido la regularida
el Plan aprobado por RCS N° 7/23 , al momento de reincorporarse
carrera, lo haran directamente bajo el Plan de Estudios aprobado
RCS N° 275/25.

ARTICULO 8°.- La transicién de las/os estudiantes del Plan aprot
por RCS N° 7/23 al Plan aprobado por RCS N° 275/25 se regira p:
cuadro de correspondencia y equivalencias entre ASIGNATURAS,

se adjunta como Anexo | de la presente Resolucion.
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ARTICULO 9°.- La transicion de las/os estudiantes del Plan aprot
por RCS N° 7/23 al Plan aprobado por RCS N° 275/25 se regira p:
cuadro de correspondencia y equivalencias entre el SISTEMA
CREDITOS EXTERNOS y ACAs, que se adjunta como Anexo Il ¢

presente Resolucion.

ARTICULO 10°.-.Elevar la presente propuesta de Plan de Transiciol
Planes de Estudio al Rector para su consideracion e implementacié

los mecanismos administrativos pertinentes.

ARTICULO 11°.- REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUES
ARCHIVESE.
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ANEXO |

CUADRO DE CORRESPONDENCIA ENTRE ASIGNATURAS DE LOS
PLANES DE ESTUDIO DE LA TECNICATURA UNIVERSITARIA EN
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (RCS 7/23) Y LA LICENCIATURA EN
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CON TiTULO INTERMEDIO (RCS
275/25)

Plan RCS 7/23

Plan RCS 275/25

Matematica |

Matematica |

Introduccion a la Tecnologia de los Alimentos

Introduccidn a la Tecnologia de los
Alimentos

Nuevos Entornos y Lenguajes: la produccion
del conocimiento en la cultura digital

Cultura y alfabetizacion digital en la
universidad

Introduccion a la Quimica

Introduccidén a la Quimica

Biologia General

Biologia General

Matematica Il Matematica Il

Introduccién al Laboratorio de Analisis de Introduccién al Laboratorio
Alimentos de Alimentos

Quimica General e Inorganica Quimica General e Inorganica
Higiene y Seguridad Higiene y Seguridad

Microbiologia General

Microbiologia General

Quimica Organica

Quimica Organica

Fisica

Fisica

Laboratorio de Quimica Instrumental y
Analitica

Laboratorio de Quimica Instrumental y
Analitica

Inglés |

Inglés |

Microbiologia de los Alimentos |

Microbiologia de los Alimentos |

Fisicoquimica de los Alimentos |

Fisicoquimica de los Alimentos |

Quimica de los Alimentos

Quimica de los Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Fisica Aplicada

Bromatologia y Analisis de la Calidad

Bromatologia y Andlisis de la Calidad

Gestion de la Calidad e Inocuidad de los
Alimentos

Gestion de la Calidad e Inocuidad de
los Alimentos

Seminario General de Procesos Productivos
de los Alimentos |

Seminario General de Procesos
Productivos de los Alimentos |

Operaciones Unitarias

Operaciones Unitarias

Asignatura UNAHUR

Asignatura UNAHUR

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Fendémenos de Transporte

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Estadistica y Disefio Experimental

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Técnicas Analiticas e Instrumentales
en Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Matematica Il
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No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Economia

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Fisicoquimica de los Alimentos Il

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Biotecnologia de Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Bioquimica de los Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Analisis Sensorial

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Legislacion y Normas de la Industria
Alimenticia

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Envases, Empaque y Embalaje

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Procesos de Preservacion de
Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Gestion de Costos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Toxicologia de los Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Formulacion y Evaluacion de
Proyectos con Practica Integradora

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Disefio y Desarrollo de Productos
Alimenticios

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Microbiologia de los Alimentos Il

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Gestion de Alérgenos y Alimentos
Libres de Gluten

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Bioética y Responsabilidad Profesional

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Organizacioén Industrial

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Tecnologia de Alimentos

No tiene correspondencia con el Plan RCS
7/23

Procesos de Saneamiento y
Proteccion Ambiental
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ANEXO I

CUADRO DE CORRESPONDENCIA ENTRE EL SISTEMA DE CREDITOS
EXTERNOS Y ACAs DE LOS PLANES DE ESTUDIO DE LA TECNICATURA
UNIVERSITARIA EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (RCS 7/23) Y LA
LICENCIATURA EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CON TiTULO

INTERMEDIO (RCS XXX/25)
Créditos * ACAs
Nombre de la actividad Cadigo Plan RCS Plan RCS
7/23 XXX/25"
Taller de Volumetria y preparacién de CR_B020_A10 2 0,5
soluciones
Taller de Microscopia y uso de Lupa CR_B020_A11 2 0,5
Estereoscdpica
Taller tedrico-practico: Acondicionamiento | CR_B020_A13 3 0,5
de materiales implicados en los ensayos
microbioldgicos
Participacion en el programa Un CR_B020 D01 3 0,5
estudiante/Un compafiero/a o similares
Participacion como Estudiante Asistente | CR_B020_D02 3 0,5
Asistencia Técnica a grupos de CR_B020_D03 3 0,5
Investigacién de la Universidad
Practica Profesional Supervisada (minimo | CR_B020_D04 5 4
96 horas) sin evaluacién por jurado
Seminarios / Talleres (1 créd.) CR_B020_F01 1 0,5
Seminarios / Talleres (1 crédito) CR_B020_FO01b 1 0,5
Seminarios / Talleres (2 créd.) CR_B020_F02 2 0,5
Seminarios / Talleres (2 créd.) CR_B020_F02b 2 0,5
Seminarios / Talleres (3 créd.) CR_B020_F03 3 0,5
Seminarios / Talleres (3 créd.) CR_B020_F03b 3 0,5
Seminarios / Talleres (3 créd.) CR_B020_F03c 3 0,5
Seminarios / Talleres (4 créditos) CR_B020_FO3y 4 1
Seminarios / Talleres (4 créditos) CR_B020 F03z 4 1
Expositor/a en Jornadas / Workshops / CR_B020_F04 2 1
Congresos (2 créd.)




Expositor/a en Jornadas / Workshops / CR_B020_F05 3 1
Congresos (3 créd.)
Expositor/a en Jornadas / Workshops / | CR_B020_FO5b 3 1
Congresos (3 créd.) b
Asistente/a en Jornadas / Workshops / CR_B020_F06 1 0,5
Congresos (1 créd.)
Asistente/a en Jornadas / Workshops / CR_B020_F07 2 1
Congresos (2 créd.)
Asistente/a en Jornadas / Workshops / CR_B020_F07b 2 1
Congresos (2 créd.)b
Participacion en la organizacion de CR_B020_F08 1 0,5
Jornadas / Workshops / Congresos (1
créd.)
Participacion en la organizacion de CR_B020_F09 2 0,5
Jornadas / Workshops / Congresos (2
créd.)
Intercambios estudiantiles presenciales CR_B020_F10 2 0,5
y/o virtuales (2 créd.)
Intercambios estudiantiles presenciales CR_B020_F11 4 1
y/o virtuales (4 créd.)
Visitas/ salidas/ actividades/ CR_B020_F12 1 0,5
relevamientos de campo
Materias electivas - 3 créditos CR_B020_F13 3 3
Materias electivas - 4 créditos CR_B020_F14 4 4
Materias electivas - 5 créditos CR_B020_F15 5 5
Cursos externos (3 créditos) CR_B020_F16 3 0,5
Cursos externos (4 créditos) CR_B020 F17 4 1
Cursos externos (5 créditos) CR_B020_F18 5 1
Desarrollo de Practica Profesional CR_B020_001 10 10
Supervisada (PPS)
Pasantias en empresas/organismos CR_B020_002 10 10
publicos y o privados
Experiencias y/o actividades vivenciales CR_B020_S01 2 0,5
Experiencias y/o actividades vivenciales CR_B020_S02 4 1
Voluntariados y proyectos de extension CR_B020_S03 2 0,5
universitaria
Voluntariados y proyectos de extension | CR_B020_S03b 2 0,5
universitaria
Talleres Culturales especificamente CR_B020_S04 1 0,5
vinculados al campo del conocimiento de
la carrera
Protocolo de Nagoya CR_B039_046 1 0,5
Taller de Volumetria y preparacién de CR_B040_A10 2 0,5

soluciones




Taller de Microscopia y uso de Lupa CR_B040_A11 0,5
Estereoscopica
Taller tedrico-practico: Acondicionamiento | CR_B040_A13 0,5
de materiales implicados en los ensayos
microbioldgicos
Curso "Biodiversidad forestal" CR_BIO_001 1
Curso "Biodiversidad forestal" CR_BIO_002 0,5
Taller de Toxicologia de los Alimentos | CR_BIO_003 0,5
Taller de Toxicologia de los Alimentos |l CR_BIO_004 0,5
Fundamentos y aplicaciones de CR_BIO_005 0,5
pasteurizacion y esterilizacion térmica de
alimentos.
Materias en lengua extranjera (hasta 40 CR_BIO_006 3
hs)
Materias en lengua extranjera (mas de 40 | CR_BIO_007 5
hs)
Programa de Capacitaciéon en RCP Basica CR_BIO_053 0,5
Taller de Ancestria genética y migraciones | CR_BIO_054 1
humana
Seminarios y jornadas CR_BIO_055 0,5
Participacién Jornadas Académicas de 05
Alimentos (1 créditos) CR_B020_F19 ’
Participacion Jornadas Académicas de 05
Alimentos (2 créditos) CR_B020_F20 ’
Participacion Jornadas Académicas de 05
Alimentos (3 créditos) CR_B020_F21 ’
Participacion Jornadas Académicas de 1
Alimentos (4 créditos) CR_B020_F22
Fundamentos de Microscopia de
Fluorescencia para Biotecnologia. Uso de 1
Cytation 5 y Microscopio Confocal CR_BIO_062
Herramientas de IA en Investigacién
Cientifica. Busqueda, anadlisis y generacion 1
de textos cientificos CR_BIO_063
Taller de Introduccién a las variables y sus
modos de representacién en las Ciencias 1
Naturales CR_BIO_064
Taller de Diluciones 1

CR_BIO_065
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